Rezept Rosengelee

Zutaten

15 Rosenbliten

1 kg Gelierzucker 2:1
1,5 1 Wasser

2 Bio-Zitronen

Anleitung

1. Die Rosenbluten werden mit Wasser zum Kochen gebracht und 5 min ziehen
gelassen. Es kann sich grunlich verfarben - je nach Rose. Das andert sich aber

bei Schritt 3 wieder ;).
2. Dann die Rosenbluten abschopfen.
3. Zitronensaft hinzugeben.

4. Jetzt den Gelierzucker dazugeben und nach Packungsanweisung zum Kochen
bringen.

5. Abflllen und Deckel verschliel3en.
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